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ENTREE CEuf dur mayonnaise a8
-y

Sardines & I'huile @
Escalope de volaille a la Normande Cubes de poisson sauce
(Variante : Végétal a la créme) 3 au vin blanc, sauce a la créme @

Carottes Vichy et pommes vapeur # Epinards et riz

PLAT Bolognaise de boeuf
(Variante végétale dispo)

GARNITURE Spaghetti

FROMAGE Fromage - Fonfage Eaoragh
DESSERT Pot de ghace — Compote de fruits de saison @ :::;n‘::’a:ag‘:::a @ "

LUND! [ _MARDI |  MERCREDI ] JEUDI ] _ VENDREDI ]

ENTREE
Betteraves rouges vinaigrette ‘ Feuilleté 4 la saucisse Tranche de rosette Macédoine de légumes 0
(Variante végétale dispo) (Variante végétale dispa) mayonnaise
PLAT Merguez grillées Pilons de poulet rétis au thym Fish & Chips, B ” e *
(Variante : Saucisse végétale) (Veriante : Aiguillettes végé) sl e Chili con carne végétal g

Pas de repas

GARNITURE Seg:;t;i: ::J:iﬂes g Gr:::nf;:m?r Pommes sautées 6 Riz créole
FROMAGE Fromage @ Fromage Fromage @ Fromage

DESSERT Fromage blanc parfumé Bio Fruit de saison ' Mousse de fruit @ Salade de fruits frais é
LUNDI mmw [ VENDREDI |
ENTREE L%

Taboulé Maison O Tarte Poireaux @ Tomate mozzarella | Carottes rdpées parfumées *
huile olive et basilic & l'orange

PLAT Roti de porc au jus Traditionnelle lasagne Quenelle de brochet
Snewiionabas . (Variante végétale) @ Pa_s de repas végétale Sauce Nantua
& b
GARNITURE  Courgettes pomme vapeur C’ BI¢ et petits pois @ Salade verte o Riz créole Q
Le fromage est avec ['entrée From
FROMAGE Byemace = (2
Millefeuille Pal?a cotta a !a vanille . - .
DESSERT Vanill el @ | @
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; Des produits frais, de saison et cuisinés avec soin!
\  Merci a toutes les équipes qui préparent vos repas chaque jour ! (2




